

















Grillowanie metod po redni

Kurczak na puszce piwa

> zalecany grill: Webe ®Q™300 , akcesora pomoanicze: gojak na drob Original

Przygotowanie:

Pasta:sk achiki marynaty wymiesza w ma ejmiseczce

Posnarowa kurczaka oliv ,anast pnie natrze marynat od wewntrziodzewnt rz.
Umy puszk piwa(031)i opakowa wfoli aluminiow . Opré ni puszk do po owyi
w o y do stojakana drob. Doda do puszkiprzyprawy i umie ci kurczaka nastojaku.
Grillowa kurczaka metod po redni przez ok. 1 godz

Wskaodwka: aby nada kurczakowi inny smak, zamiaspiwvamo nau y wina, koniaku,

whiskey, sokujab kowego/pomara czowego lub sropu malinowego.

Czagrzygotowania: 15minut Czas gtlowania:  ok.1 godz.

Rekomendacja:

Sk adniki:

1 kurczak 12 kg
50 ml oliwy z olivek
2 z bki czosnku

1 ga zka ozmarynu
033 | piwa

Marynata:

5 g zmielorych ziaen gorczycy

25 g suszonejpra onej cebuli

5 g papiyki w proszku

1 drobno posiekary z bek czosnku

5 g mielonej kolendy
5 g mielonego kminu
sol

wie 0 zmielony pieprz

Drewno pochodz ce z
gospodarki le nej
opartej od ugofalow
polityk .
Stosuj ¢ papier z ym
logo, rmaWeber
przyczyniasi do ochrony
laséw poprzezich
odpowiedzialne
wykorzystywanie.
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